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TRADITIONAL CHEESE

By Xavier Thuret - MOF - Best French Craftman

BRIE DE MEAUX AOP
BRIE DE MEAUX PDO
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Type de fromage : Lieu de fabrication : Affinage :
‘ ' fromage a pate molle au Nle-de-F o 49 -»
lait cru de vache. e-de-France minimum 49 jours
Composition : lait de vache cru (origine : France), sel, ferments lactiques, présure
animale. Allergeéne : lait.
Type of cheese: in. .
;: :‘ full fat soft cheese made with raw TrrodducFed n: . lMatung.d
cow’s milk. e-de-rrance minimum ays
Ingredients: raw cow’s milk (origin: France), salt, starter cultures, animal rennet.
Allergen information: milk.
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VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100G / NUTRITIONAL VALUES FOR 100G / £ 100 J<! 4:i131) agdl)
Energie / Energy / aaua) Js> 5181199 kd /&) s 32w 289 kcal
Matieres grasses / Fat / ¢ s 22,8g/¢22,8
dont acides gras saturés / of which saturates / &ssis duas (abeal Lty o 53g/¢5,3
Glucides / Carbohydrates / <l a5 S Og/¢0
dont sucres / of which sugars / <l S i e Og/¢0
Protéines / Protein / «<\is » 20,9g/¢20,9
Sel / Salt / =l 1,7g/¢1,7

Humidité / Humidity / 45kl 54,3% - Taux de matiére grasse / FDM / Zélall salall 3 sl 4t >45% | %45<
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Conseil de conservation : Conseil de découpe : Conseil de I'expert :
enlevez I'emballage sous-vide, ne coupez jamais le nez du Brie en premier, c’est =~ mariez-le avec de la moutarde a
' . conservez entre +2°C et +8°C. le cceur du fromage que vous dégusterez en der-  I'ancienne ou encore des champignons.
Sortir 30 minutes a tempéra_ture nier. A tip from the expert:
ambiante avant consommation. - gying; match it with wholegrain mustard
Storage: never start by cutting the tapered end of the Brie; = or mushrooms.
remove the vacuum packaging it is the heart of the cheese and should be sa- . .
o ag?ckeep reézigerated between  voured at the end. 0 o Rl et
> +. and +8°C. Leave at room o Ll g dasal LSl iy
«wv temperature for 30 minutes ikl gilal < Lokl
before serving. iy | giainds o any il R e (5 Ala Ial ol Y
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for further informations:

= LaSelection.Lactalis-international.com



